SMOKER = GRILL

“. *BUSSERACH*

... smoker-grill.ch .~

PRODUKT

KATALOG

Besuchen
NI NE
Ausstellung.

Ausstellungs-
besuche auf
Voranmeldung.

www.smoker-grill.ch

Smoker-Grill, Industriestrasse 4, 4227 Biisserach
Tel. 061 783 10 80, info@smoker-grill.ch



Smoker-Grill in Biisserach eine Marke der Lack Storen AG

UNSERE AUSSTELLUNG

In unserer Ausstellung in Biisserach stehen 4-5 verschiedene Modelle,
eingebettet in unserem naturnahen Garten.
éfh'm;gk 5 - . : Gerne beraten wir Sie individuell und personlich. Daher bitten wir um
ffigem Fleisch - # s W | Voranmeldung, damit wir uns genug Zeit fir Sie reservieren kénnen.
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Smoker-Grill in Blisserach powered by: Cactus Jack

Der Neue Cactus Jack®
BBQ Smoker 2021

Neu lUiberarbeitet.
Verbesserte Qualitat

Mit Liebe und
in Handarbeit in
Italien gefertigt.

Lieferbar ab Lager Schweiz

Smoker-Grill in Biisserach eine Marke der Lack Storen AG

Was ist alles neu?

- Alle Cactus Jack® BBQ Smoker 2021 werden sandgestrahlt und mit
hitzebestandiger Farbe einbrennlackiert.

- Alle Smoker werden mit Gummi aufvulkanisierten Rddern und mit Gummi
Flssen geliefert.

- Alle 16”BBQ’s sind mit dem patentierten BBQ Rauch & Russpartikelfilter
ausgestattet.

- Die Cactus Jack® BBQ Smoker werden aus % Zoll Stahlrohren gefertigt
(16"BBQ +/- 6,5mm, 20" BBQ +/- 7 mm).

- Fettauffangbehalter, Thermometer, Kochbuch, Pflegeanleitung und
Aschenschieber sind im Lieferumfang enthalten

- Die Smoker sind alle mit Blue Tooth Eingang zur Garkammer fiir den
Thermometer ausgestattet.

Geniale Features ab 2021

16" Special Edition

- Cactus Jack® Kamin Docking Station.

- Grosserer Durchmesser beim Rauchkamin. Bis zu 35% mehr Hitze moglich.

- Der Kamin kann rechts angedockt werden (Reverse Rauchern & Barbecuen).

- Der Reverse Flow Kit (optional) wird mit der genialen Reverse Flow Platte und
einem zusatzlichen, schméleren Kamin fiir die Montage auf der rechten Seite
ausgeliefert. (@ Kamin wie der friihere Standard.)

Die neuen Cactus Jack® BBQ Smoker ermdglichen das Kochen und Grillen
mit viel hdheren Temperaturen und das Barbecuen mit noch viel tieferen
Temperaturen (Reverse Flow) als bisher.

Durch das Cactus Jack® Dual System (Kamin Links und Rechts montiert) kann
der Smoker gleichzeitig fiir Barbecue und zum Kochen benutzt werden.

20" Chuckwagon Magic Jack™/ 16" Chuckwagon Ranch

- Grosserer Rauchauslass-Stutzen beim Rauchkamin mit bis zu 15% gr&sserer
Hitzeentwicklung.

Seite 5
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Smoker-Grill in Blsserach powered by: Cactus Jack

Qualitiat bewahrt sich

Je dicker die Wande eines Smokers sind,
umso langer wird die Hitze gespeichert.
Der Durchzug ist besser und die Hitze
konstanter. Es ist einfacher, den Smoker
auf Temperatur zu halten, auch bei
schlechten Witterungen. Desshalb werden
die neuen Cactus Jack alle aus mindestens
1/4 Zoll Stahlrohren gefertigt.

Raucherturm

Mit 5 Grillrosten aus Inox
(Chuckwagon-Modelle)

Blue Tooth

Thermometer Eingang

Raucherturmablage

Fettablauf mit Aufhdngung
fur den Fettauffangbehalter

Fettauffangbehalter

Rauchkamin mit
grosserem Durchmesser
15 - 35 % mehr Hitze mdglich

Thermometer
Rauerturm

Hauptkammer

Mit Gummi

Holzablage

vulkanisierte Rader

Seite 6

2 Thermometer

Smoker-Grill in Biisserach eine Marke der Lack Storen AG

Hauptkammer

—— Mit 3 herausnehmbaren Inox

Grillrosten und einem weiteren

Grillrost auf der 2. Ebene T

Feuerboxschieber

|—

_____ (Beim 20" Chuckwagon Magic Jack)
Steuerung Ober- und Unterhitze

0 0
Kamin Docking Station ————» Optional <\_/>
(Beim 16 Special Edition, Reverse Flow Kit

beim 16" und 20" Longhorn) Mit Reverse Flow Platte und

einem zusatzlichen Kamin
(Beim 16" Special Edition,
beim 16“ und 20* Longhorn)

Der patentierte BBQ-Stone
Rauch & Russpartikelfilter

(Bei allen 16“ Modellen im Lieferumfang enthalten
- bei allen 20 Modellen nicht anwendbar)

Koch- und Warmhalteplatte

Adapterhiilse fiir Schwenkarm

Feuerbox
Mit 2 herausnehmbaren Inox Grillrosten

Regulierungsklappe
Fur die Luftzufihr in der Brenn-
kammer

Ablagerost Adapterhiilse fiir
Feuerbox hohenverstellbares
Grillrostsystem

Gummifiisse

Seite 7 www.smoker-grill.ch



Smoker-Grill in Blisserach powered by: Cactus Jack

Das
Reverse
Flow
System
(Optional)

Die Temperatur im Garraum ist bei Smokern
ohne Reverse Flow nicht tberall dieselbe.

In der Néhe der Brennkammer ist die Tem-
peratur so heiss, dass man dort indirekt Grillen
kann, wahrend die Hitze weiter weg kontinui-
erlich abnimmt.

Die Cactus Jack® Reverse Flow Modelle haben
einen zweiten, variabel einseztbaren Kamin.
Der zweite, etwas schmalere Kamin, kann beim
Garraum auf der Seite der Brennkammer mon-
tiert werden. Eine Umlenkplatte im Garraum
verteilt die Temperatur dann gleichmadssig.

Das Reverse Flow System eignet sich
besonders fiir die Zubereitung grosser

Fleischstlicke wie Braten, Spare Ribs oder
Pulled Pork.

Die Modelle mit Reverse Flow System

16" Longhorn™ (ab Jg. 2018)

20”Longhorn™ (ab Jg. 2021)

16" Special Edition™ (ab Jg. 2021)

* Alle Temperaturen sind Ca.-Angaben.

Je nach Holzsorte, der Position des Holzes in
der Feuerbox und nach der Luftzufuhr, kénnen
die Werte relevant abweichen.

Seite 8

Smoker-Grill in Biisserach eine Marke der Lack Storen AG

Ohne Kamin-Docking-Station
Die Chuckwagons sind nicht

mit der Kamin Docking Station
erhaltlich, da diese bereits einen
Raucherturm fir tiefere Tempera-
turen aufweisen.

40-120°C*

80 -220°C* 120 - 260 °C* 160 - 300 °C*

60 - 200 °C*

Seite 9 www.smoker-grill.ch



Smoker-Grill in Blisserach powered by: Cactus Jack

80-120°C*

Mit Kamin-Docking-Station
Kamin Links angedockt

Kamin Docking Station
Rechts geschlossen

120 - 260 °C* 160 - 300 °C*

Seite 10

Smoker-Grill in Biisserach eine Marke der Lack Storen AG

Reverse Flow

Mit Kamin-Docking-Station
Kamin Rechts angedockt

Kamin Docking Station
Links geschlossen

80-120°C* 60-100 °C* 160 - 300 °C*

Reverse Flow Platte

Seite 11 www.smoker-grill.ch



Smoker-Grill in Blisserach powered by: Cactus Jack

Smoker-Grill in Biisserach eine Marke der Lack Storen AG

Modelluibersicht

16” Special Edition™

16” Longhorn™

20” Longhorn™

16” Chuckwagon Ranch™

™

20" Chuckwagon Magic Jack

Rohr

@cm

41

41

51

41

51
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Stahl mm LxBxHcm Anzahl Kochfléche 2.Ebene Kochfliche ~ Kochfliche  Kochflichen Anzahl Gewicht Gewicht
Stéarke Aufgestellt Thermometer Hauptkammer Hauptkammer — Feuerbox  Rducherturm Total Grillroste Kg Verpackt
LxBcm LxBcm LxBcm Anz. + @ cm m2 Kg
6.5 145 x 80 x 150 1 70 x 38 = 29x38 = 0.4 3 140 160
6.5 180 x 80 x 150 1 95x 38 - 35x38 - 0.5 4 175 205
7 200x 90 x 155 1 99 x 48 Ja 33x48 = 0.8 5 210 230
33x48
Ja 5 Stk. 6+5im
6.5 230 x 80 x 205 2 130x 38 20x 38 58 x 38 38 1.3 R 280 320
Ja 5 Stk. 6+5im
7 245x90x 210 2 150 x 48 20x 48 58 x48 48 1.9 R, 340 380
Seite 13 www.smoker-grill.ch



Smoker-Grill in Blsserach powered by: Cactus Jack Smoker-Grill in Blisserach eine Marke der Lack Storen AG

Grossenvergleich / Modellvergleich

20” Chuckwagon Magic Jack™

16” Chuckwagon Ranch™ 20” Longhorn™ 16” Longhorn™ 16" Special Edition™

Masse: (LxBxH) 245 x 90 x 210 cm

Mit Raucherturm

Kein Reverse Flow*

Nicht demontierbar erhaltlich

Masse: (LxBxH) 230 x 80 x 205 cm

Mit Raducherturm

Mit patentiertem BBQ-Stone™

Kein Reverse Flow*

Nicht demontierbar erhéltlich

Masse: (LxBxH) 200 x 90 x 155 cm

Mit Kamin Docking Station

Reverse Flow maglich (Optional)

Demontierbar erhaltlich

Masse: (LxBxH) 180 x 80 x 150 cm

Mit Kamin Docking Station

Mit patentiertem BBQ-Stone™

Reverse Flow maglich (Optional)

Demontierbar erhaltlich

Masse: (LxBxH) 145 x 80 x 150 cm

Mit Kamin Docking Station

Mit patentiertem BBQ-Stone™

Reverse Flow maglich (Optional)

Demontierbar erhaltlich

* Die Chuckwagons sind nicht mit der Kamin Docking Station erhaltlich. Hier kann
kein zuséatzlicher Kamin rechts angedockt werden. Dank dem Raucherturm ist ein
Reverse Flow nicht notwendig.

Seite 14 Seite 15 www.smoker-grill.ch



Smoker-Grill in Bisserach eine Marke der Lack Sto

Das beliebteste BBQ-Modell
von Cactus Jack®
privaten Gebrauch:

Grosse perfekt fiir
Terrasse und je
geeignet.

Als kleiner Alleskénner bietet er
beste Voraussetzungen '

fiir grosse Grillerfolge.
Kochtechniken wie Grillen,
indirekt Grillen, Barbecuen,
Rauchern oder Kochen werden
beinahe zum Kinderspiel.




Smoker-Grill in Blisserach powered by: Cactus Jack

16* Special Edition”

140 kg

70x 38 cm
Masse (L x B x H) 145 x 80 x 150 cm
Grillrost Feuerbox 29x38cm
Kochflachen Gesamtflache 0.4 m2

Specials

2 Thermometer

Patentierter Cactus Jack®BBQ-Stone™

Feuerbox mit zusatzlichem Girillrost aus Inox

2 Grillroste aus Inox in der Hauptkammer

Integrierte Kochplatte auf dem Deckel

Regulierbare Luftzufuhr

Frontablagerost

Schwenkarm-Halterung vorhanden

Holzablage unter dem Smoker

Ascheschieber

Fettauslass

Blue Tooth Thermometer Eingang

Kleiner Fettauffangbehalter

Adapter fir hhenverstellbaren Grillrost flr die Feuerbox
Neu standardmassig mit Gummi vulkanisierte Rader
Neu mit Kamin Docking Station (links & rechts) und somit
auch firr Reverse Flow geeignet (optionales Kit)

SSS Hohere Temperaturen moglich
Neu haben alle 16" Spezial Edition einen
BB A  grossen Rauchkamin. Damit lassen sich bis
zu + 35% hohere Temperaturen erzielen.
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Smoker-Grill in Biisserach eine Marke der Lack Storen AG

Neu!

Demontierbare Ausfiihrung erhaltlich
Den 16" Spezial Edition 2023 gibt es
auch in einer zerlegbaren Version.

Die Feuerbox, die Beine und Rader
kénnen mit nur wenigen Handgriffen
entfernt und wieder angebracht werden.

Seite 19
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Smoker-Grill in Blisserach powered by: Cactus Jack

16“ Longhorn”

175 kg
95x38cm
MaRBe (L x B x H) 180 x 80 x 150 cm
Grillrost Feuerbox 35x38cm
Kochflachen Gesamtflache 0.5m2

Specials

Verlangerte Garkammer mit 3 herausnehmbaren Inox Grillrosten

2 Thermometer

Patentierter BBQ-Stone™

Grosse Feuerbox mit zuséatzlichem Inox Grillrost
Schwenkarm-Halterung vorhanden

Integrierte Kochplatte auf dem Deckel

Regulierbare Luftzufuhr

Frontablagerost

Holzablage unter dem Smoker

Ascheschieber

Blue Tooth Thermometer Eingang

Grosser Fettauffangbehalter

Adapter fur héhenverstellbaren Grillrost fir die Feuerbox
Neu standardmassig mit Gummi vulkanisierte Rader

Neu mit Kamin Docking Station (links & rechts) und somit auch

fir Reverse Flow geeignet (optionales Kit)

= Hohere Temperaturen moglich
Neu haben alle 16" Longhorn einen
('l_l') grossen Rauchkamin. Damit lassen sich bis
zu + 35% hohere Temperaturen erzielen.

Seite 22

Smoker-Grill in Biisserach eine Marke der Lack Storen AG

Neu!

Demontierbare Ausfiihrung erhaltlich
Den 16" Longhorn 2023 gibt es neu auch
in einer zerlegbaren Version.

Die Feuerbox, die Beine und Rader kénnen
mit nur wenigen Handgriffen entfernt und
wieder angebracht werden.

Seite 23
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Smoker-Grill in Biisserach powered by: Cactus Jack Smoker-Grill in Blisserach eine Marke der Lack Storen AG

16* Silver Arrow”

175 kg
Grillflache 95x38cm
MaRe (L x B x H) 180 x 80 x 150 cm
Grillrost Feuerbox 35x38cm
Kochflachen Gesamtflache 0.5m2

Specials

Verlangerte Garkammer mit 3 herausnehmbaren Inox Grillrosten
2 Thermometer

Patentierter BBQ-Stone™

Grosse Feuerbox mit zusatzlichem Inox Grillrost
Schwenkarm-Halterung vorhanden

Integrierte Kochplatte auf dem Deckel

Regulierbare Luftzufuhr

Frontablagerost

Holzablage unter dem Smoker

Ascheschieber

Blue Tooth Thermometer Eingang

Grosser Fettauffangbehalter

Adapter fir hohenverstellbaren Grillrost fur die Feuerbox

Neu standardmassig mit Gummi vulkanisierte Rader

Neu mit Kamin Docking Station (links & rechts) und somit auch
fir Reverse Flow geeignet (optionales Kit)

In silberner Optik und dem neuen Cactus Jack Warmeregler™
Hohenverstellbare Grill Rack System neu stabilisiert am Feuerraum
ganz in Silber

o Hohere Temperaturen moglich
Neu haben alle 16" Longhorn einen
('|_|') gréssen Rauchkamin. Damit lassen sich bis
zu + 35% hohere Temperaturen erzielen.

Seite 26 Seite 27 www.smoker-grill.ch
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Smoker-Grill in Blisserach powered by: Cactus Jack

20 Longhorn”

210 kg

99x48 cm
MaRe (L x B x H) 200 x 90 x 155 cm
Zusatztablar, 2. Ebene 33x48cm
Grillrost Feuerbox 33x48cm
Kochfldchen Gesamtfldche 0.8 m2

Specials

Verlangerte Garkammer mit 3 herausnehmbaren Inox Grillrosten
2 Thermometer

Patentierter BBQ-Stone™

Grosse Feuerbox mit zusatzlichem Inox Girillrost
Schwenkarm-Halterung vorhanden

Integrierte Kochplatte auf dem Deckel

Regulierbare Luftzufuhr

Frontablagerost

Holzablage unter dem Smoker

Aschenschieber

Fettauslass mit Auffangbehalter

Zusatzlicher Grillrost / 2. Ebene in der Hauptkammer

Blue Tooth Thermometer Eingang

Grosser Fettauffangbehalter

Adapter flr hdhenverstellbaren Grillrost fiir die Feuerbox

Neu standardmassig mit Gummi vulkanisierte Rader

Neu mit Kamin Docking Station (links & rechts) und somit auch
fur Reverse Flow geeignet (optionales Kit)

= Hohere Temperaturen moglich
Neu haben alle 20" Longhorn einen
('l_l') gréssen Rauchkamin. Damit lassen sich bis
zu + 35% hohere Temperaturen erzielen.

Seite 30

Smoker-Grill in Biisserach eine Marke der Lack Storen AG

K Neu!
[ ]
Demontierbare Ausfiihrung erhaltlich

Den 20" Longhorn 2023 gibt es neu auch
in einer zerlegbaren Version.

Die Feuerbox, die Beine und Rader kénnen
mit nur wenigen Handgriffen entfernt und
wieder angebracht werden.

Seite 31 www.smoker-grill.ch
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Der kleinere der beiden Chuckwagon
Modelle eignet sich besondersgut zur
Nutzung im privaten Bereich und fir
BBQ Fans. Er zeichnet sich durch ein
hohes Mass an Flexibilitdt und einer
hohen Kapazitat aus. Dank verschiede-
ner Temperaturbereichen lassen sich
mit diesemModell unterschiedliche
Speisen gleichzeitig zubereiten. Eine
groBBe Feuerbox ermdglicht dabei eine
sehr feine Steuerung der Hitze.

Der Chuckwagon Ranch ist in der
Rohrgrésse 41 cm(Q) erhaltlich.

Seite™32.
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Smoker-Grill in Blisserach powered by: Cactus Jack Smoker-Grill in Blisserach eine Marke der Lack Storen AG

16*“ Chuckwagon Ranch”

Masse (L x B x H) 230 x 80 x 205 cm

Rauchkammer Inox Rost 38.cm, 5 Stk.
Zusatztablar, 2. Ebene 29x38cm
Grillrost Feuerbox 29 x 38 cm, 2 Stk.

Kochflachen Gesamtflache 1.3 m2

Specials

- Frontablage-, Kaminablage- und Holzablagetablar

- Ablagerost vor der Feuerbox

- Patentierter BBQ-Stone™

- 2 Thermometer

- 3 Girillroste Inox in der Hauptkammer

- 2 Girillroste Inox in der Feuerbox

- 5 Rauchkammer Girillroste aus Inox

- Integrierte Kochplatte auf dem Deckel

- Schwenkarm-Halterung vorhanden

- Ascheschieber

- Zusétzlicher Grillrost aus Inox / 2te Ebene in der Hauptkammer
- Blue Tooth Thermometer Eingang

- Grosser Fettauffangbehalter

- Adapter fiir hohenverstellbaren Grillrost flir die Feuerbox
- Neu standardmassig mit Gummi vulkanisierte Rader

™ Hohere Temperaturen moglich
Neu haben alle Chuckwagons einen
('l_l') grossen Rauchauslass Kamin Stutzen
oben auf dem Rauchkamin. Damit
lassen sich bis zu + 15% hoéhere
Kochtemperatur erzielen.

Seite 34 Seite 35 www.smoker-grill.ch
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Der gréssere der beiden
Chuckwagon Modelle eignet
sich ideal fur Restaurants oder
Catering-Services.

Die Grosse der Feuerbox und
der Rohrdurchmesser sind mit
dem Hubraum eines Automo-
tors vergleichbar: Je grésser
die Box und der Ofen, um so
ruhiger wird es beim Kochen.
Fir das perfekte BBQ sind eine
gleichmaéssige Hitzeverteilung
und die richtige Temperatur
entscheidend.

Der 20” Chuckwagon Magic
Jack ist in der Rohrgrésse 51
cm (@) erhaltlich.

l}\\?y\ {\
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Smoker-Grill in Blisserach powered by: Cactus Jack Smoker-Grill in Blisserach eine Marke der Lack Storen AG

20“ Chuckwagon Magic Jack™

Masse (L x B x H) 245x90x210 cm

Rauchkammer Inox Rost 48 cm, 5 Stk.
Zusatztablar, 2. Ebene 29 x48 cm
Grillrost Feuerbox 29 x 48 cm, 2 Stk.

Kochflachen Gesamtflache 1.9 m2

Specials

- Frontablage-, Kaminablage- und Holzablagetablar

- Ablagerost vor der Feuerbox

- 3 Thermometer

- 3 Grillroste aus Inox in der Hauptkammer

- 4 Rauch Kammer Grillroste aus Inox

- Besonders grosse Feuerbox mit zusatzlichem Inox Grillrost
- Integrierte Kochplatte auf dem Deckel

- Schwenkarm-Halterung vorhanden

- Ascheschieber

- Konvektionsrohr zur optimalen Hitzeverteilung

- Catering Version mit Schieber

- Zusatzlicher Grillrost in der Feuerbox neu

- Zusatzlicher Grillrost / 2. Ebene in der Hauptkammer

- Blue Tooth Thermometer Eingang

- Grosser Fettauffangbehalter

- Adapter flr hohenverstellbaren Girillrost fiir die Feuerbox
- Neu standardmassig mit Gummi vulkanisierte Rader

Hohere Temperaturen moglich
Neu haben alle Chuckwagons einen
('|_|') gréssen Rauchauslass Kamin Stutzen
oben auf dem Rauchkamin. Damit
lassen sich bis zu + 15% hohere
Kochtemperatur erzielen.

5%
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Smoker-Grill in Blisserach powered by: Cactus Jack Smoker-Grill in Blisserach eine Marke der Lack Storen AG

20 Texas Spezial™

280 kg

Masse (L x B x H) 230 x 80 x 205 cm
Kochflachen Gesamtflache 0.9m2

Seite 42
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